
Studená baštaStudená bašta
1. 80 g Uzený losos 69 Kč
2. 100 g Sýrové prkénko 65 Kč
3. 120 g Moravské uzené, křen, hořčice 65 Kč

Teplé maličkostiTeplé maličkosti
4. 120 g Husí jatýrka s mandlemi 115 Kč
5. 4 ks Mezihorské bramboráčky se sý ren Niva 55 Kč
6. 120 g Ďábelská topinka 65 Kč

Polévka je gruntPolévka je grunt
7.  Krušnohorská čes neč ka 25 Kč
8.  Hovězí vývar s játrovými knedlíčky 30 Kč
9.  Staročeská bramboračka v chlebovém bochánku 50 Kč

Není nad dobrého pašíkaNení nad dobrého pašíka
10. 200 g Smažené vepřové řízeč ky z dobře živeného svinčet e 110 Kč
11. 250 g Vepřová kot let a poválená na sádle
  s cibulovými prstýnky 110 Kč
12. 600 g Peč ená vepřová žebírka s dvěma druhy omáček 149 Kč
13. 800 g Peč ené vepřové koleno podávané s hořčicí a křenem  179 Kč
14. 150 g Špíz zavaleného horníka 135 Kč

Okřídlené dobrůtkyOkřídlené dobrůtky
15. 200 g Pochoutka paní domácí
  (kuřec í prsíčka v sý rovém župánku) 130 Kč
16. 500 g Vobíračka sv. Anny (do zlatová peč ená
  kuřec í křidélka s chilli omáčkou) 135 Kč
17. ¼ Kachnička po staročesku, červené a bílé zelí,
  domácí knedlík 145 Kč
18. 150 g Mlynářská směs  120 Kč

Co se chytlo na udičkuCo se chytlo na udičku
19. 250 g Pstruh z horských pot ůčků
  peč ený na másle dochucený kmínem  125 Kč
20. 200 g Filet  z lososa s bylinkovou omáčkou  120 Kč
21. 200 g Candát položený na list ovém špenátu  145 Kč
22. 100 g Tataráček z lososa dle našeho rec eptu  115 Kč

Těs tovinyTěs toviny
23. 250 g Tortelíny plněné masem se sý rovou omáčkou  115 Kč
24. 300 g Halušky se zelím a uzeným masem  85 Kč
25. 300 g Boloňské špaget y  80 Kč

Z našich les ů, luk a stráníZ našich les ů, luk a strání
26. 250 g Kančí steak na víně  180 Kč
27. 250 g Kančí bift eč ky se šípkovou omáčkou  195 Kč
28. 250 g Jelení kýta se šves tkovou omáčkou  180 Kč

Dobře vykrmený býkDobře vykrmený býk
29. 200 g Tatarák jak má být  (na vlastní vyžádání) 210 Kč
30. 200 g Flákot a zbloudilého návštěvníka hor
  (bift ek se svíčkové s pepřovou omáčkou) 220 Kč

Nakrmíme vás i bez masaNakrmíme vás i bez masa
31. 150 g Smažený sý r  60 Kč
32. 200 g Sýrové variace – smažené 3 druhy sý ra  90 Kč

Pro naše nejmenšíPro naše nejmenší (příloha v ceně)
33. 100 g Dět ský smažáček 39 Kč
34. 100 g Špaget y s keč upem a sý rem 49 Kč
35. 100 g Smažený kuřec í řízeč ek 65 Kč

Něc o sladkéhoNěc o sladkého
36. 4 ks Lívaneč ky s borůvkovým přelivem  55 Kč
37.  Horké maliny se zmrzlinou 50 Kč
38.  Zmrzlinový pohár 45 Kč
39.  Palačinky se zavařeninou 35 Kč
40.  Ovocné knedlíčky (dle denní nabídky) 40 Kč
41.  Banán v čokoládě poset ý sekanými mandličkami 35 Kč

Ze zahrádkyZe zahrádky
42. 200 g Sálát krušnohorského havíře
  (čerstvá zeleninka s opeč enými nudličkami
  kuřec ího masíčka s horčičnou marinádou) 125 Kč
43.  Šopský salát 50 Kč
44.  Salát kapitána Granda
  (zeleninový salát s tuňákem) 110 Kč
45.  Míchaný salát s čerstvé zeleninky
  sy paný dýňovými semínky 45 Kč

PřílohyPřílohy
46.  Vařené brambory 20 Kč
47.  Opeč ené brambory 30 Kč
48.  Hranolky 25 Kč
49.  Bramborové rosti 7 ks 25 Kč
50.  Kroket y 30 Kč
51.  Bramboráčky 6 ks 35 Kč
52.  Rýže basmati 30 Kč
53.  Houskový/bramborový knedlík 20 Kč
54.  Dušená zeleninka dle ročního období 35 Kč

Domácí salakvardy k masuDomácí salakvardy k masu
55.  Pepřová omáčka 20 Kč
56.  Houbová smet anová omáčka 20 Kč
57.  Šípková omáčka 25 Kč
58.  Šves tková omáčka 25 Kč
59.  Smažené cibulové kroužky 30 Kč
60.  Tatarská omáčka 15 Kč

Pro slavnostní příležitostPro slavnostní příležitost (nutno obj ednat 1 den předem)
61.  Feudální žranice (pro 8–12 osob)
  (peč ená kachnička, peč ené kuřátko, vepřové
  kot let ky na grilu, opeč ené klobásky, kančí
  bift eč ky, grilované panenky, uzená krkovice,
  bramboráčky, selské brambory, červené a bílé

zelí, několikero knedlíků, okurky, čili papričky,
  volské rohy, nakládané cibulky, hořčice,
  čerstvý křen) 2 800 Kč

62.  Bašta pana domácího (pro 4–6 osob) – doba přípravy 45 min.
  (vepřové kot let ky s kostí, zvěřinové medailonky,
  bift eč ky, kuřec í prsa, opeč ené klobásky, selské
  brambory, bramboráčky, hranolky, okurky, cibulky,
  volské rohy, čerstvý křen, hořčice) 980 Kč




